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Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2023/24

Kod przedmiotu
NDOOOOOONTGS.I2.3562.23

Jezyki wyktadowe
polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Dyscypliny
Technologia zywnosci i zywienia

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie

Forma prowadzenia i godziny zajec

Wykfad e-learning: 15
Cwiczenia audytoryjne: 15
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i utylizac;ji
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Cele ksztatcenia dla przedmiotu
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punktéw ECTS
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Student zapoznaje sie z problemami odpaddw powstajacych w gastronomii, sposobami ich zagospodarowania
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Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

W1 Student zna i rozumie problemy zwigzane
ze ztozonymi aspektami rzgdzgcymi zjawiskami
przyrodniczymi w tym z powstawaniem
i zagospodarowaniem odpaddéw w gastronomii

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul Student potrafi zidentyfikowad zagrozenie dla ludzi,
zwierzat i Srodowiska wynikajace z powstawania
i zagospodarowania réznych rodzajéw odpaddéw
w gastronomii

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 Student jest gotéw do dziatania na rzecz poprawienia
sytuacji odpadowej w gastronomii, jest gotéw
wspdtpracowac z ekspertami w zakresie ograniczeniu
marnotrawstwa zywnosci

Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

TOG_P6S_WGO01 Zaliczenie pisemne,
Prezentacja

TOG_P6S_UWO03 Zaliczenie pisemne,
Prezentacja

TOG_P6S_KKO01 Zaliczenie pisemne,

Aktywnos¢ na zajeciach,

Udziat w dyskusji

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad e-learning 15
Cwiczenia audytoryjne 15
Przygotowanie prezentacji/referatu 10
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 10
Udziat w egzaminie 1
Konsultacje 1
taczny naktad pracy studenta Liczbasgodzin EZCI)S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela LiczbaB?odzin EfI)S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze praktycznym Liczbalgodzin ESI.)S

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe
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- Formy prowadzenia
Lp. Tresci programowe zajec
1. 1. Wprowadzenie w problematyke odpadéw, ich rodzaje, definicje zwigzane z Wyktad e-learning
gospodarka odpadami, gospodarka odpadami w obiegu zamknietym (GOZ),
podstawowe zatozenia i mozliwosci zastosowani w gastronomii
2. Miejsce powstawania i klasyfikacja odpadéw powstajacych w gastronomii,
zagospodarowanie odpadéw biodegradowalnych, utylizacji ttuszczy,
3. Zagospodarowanie odpaddéw papierowych, recykling i zagospodarowanie
odpaddw z tworzyw sztucznych, sttuczka szklana i porcelanowa oraz ich
zagospodarowanie, odpady zmieszane, elektro odpady i odpady metalowe w
gastronomii
4. Odpady z gastronmii w kontek$cie marnotrawstwa zywnosci, mozliwosci
ograniczenia powstawania odpaddéw w gastronomii, minimalizacja odpaddéw
biodegradowalnych w zaktadach gastronomicznych
5. Wptyw odpaddéw z gastronomii na srodowisko naturalne, problem odpaddéw w
punktach gastronomicznych na terenach chronionych, uwarunkowania prawne
gospodarki odpadowej w gastronomii

2. Cwiczenie 1. Oméwienie ¢wiczen, wydawanie tematéw. Cwiczenie 2-5. - Cwiczenia audytoryjne
indywidualne prezentacje przygotowane przez studentéw dotyczace zagadnien
strategi zero waste i zagrozen Srodowiska

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

dyskusja, Wyktad, ¢wiczenia, blended learning

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Wyktad e-learning Zaliczenie pisemne 90%

Cwiczenia audytoryjne Aktywnos¢ na zajeciach, Prezentacja, Udziat w dyskusji | 10%

Wymagania wstepne

Podstawy chemii i biologii

Literatura
Obowiazkowa

1. Czestawa Rosik-Dulewska, Podstawy gospodarki odpadami, Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa 2022
2. Andrzej Jedrczak, Gospodarka odpadami komunalnymi w Polsce, I05-PIB, Warszawa 2021
3. Wojciech Lutek - Zréwnowazona i inteligentna gospodarka odpadami komunalnymi, Wydawnictwo UMCS, 2022

Dodatkowa

1. https://zpe.gov.pl/a/gospodarowanie-odpadami/DSKTcEUBm
2. https://ekofabryka.com.pl/odpady-w-gastronomii/
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Kierunkowe efekty uczenia sie

Kod Tresé

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny swojej wiedzy i umiejetnosci w aspekcie sposobu
TOG_P6S_KKO1 | funkcjonowania istniejgcych systeméw w technologii i organizacji gastronomii oraz zasiegania opinii
ekspertéw w rozwigzywaniu probleméw zawodowych

Absolwent potrafi dokonacd krytycznej oceny sposobu funkcjonowania istniejgcych systemoéw
TOG_P6S_UWO3 | technicznych i technologicznych oraz identyfikowac i ocenia¢ zagrozenia bezpieczenstwa produktéw
zywnosciowych wptywajace na zdrowie ludzi i srodowisko naturalne

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia z chemii i matematyki oraz fakty,
TOG _P6S_WGO01 | pojecia i zaleznosci miedzy wybranymi zjawiskami przyrodniczymi charakterystyczne dla kierunku
technologia i organizacja gastronomii
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