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Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia

Zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2020/21

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna

Kod przedmiotu
NDOOOOOONZJS.MI4.1773.20

Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci polski

Poziom studiow

Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Obowigzkowy

Forma studiéw
stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Nauczyciel
akademicki
odpowiedzialny
za przedmiot

Pozostali prowadzacy

Okres
Semestr 3

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Dyscypliny
Technologia zywnosci i zywienia

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Grazyna Krasnowska
Grazyna Krasnowska
Forma zaliczenia Liczba
Zaliczenie punktéw ECTS

20.0
Forma prowadzenia i godziny zajec
Prace kontrolne i przejsciowe: 10
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Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest przygotowanie pracy dyplomowej, w tym opracowanie otrzymanych wynikéw oraz ich

Metody weryfikacji

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa,

egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Cl analiza i poréwnanie z dostepnymi danymi w literaturze naukowej w konsultacji z promotorem
C2 przygotowanie do egzaminu dyplomowego
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
i . Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

W1 Ma wiedze o aktualnie dyskutowanych w literaturze NZ_P7S_WGO02,
naukowej problemach z zakresu zarzadzania jakoscig | NZ_P7S_WGO05
i technologii zywnosci

w2 Ma wiedze o aktualnie dyskutowanych w literaturze NZ_P7S_WGO02,
naukowej problemach z zakresu analizy zywnosci oraz | NZ_P7S WG04
zagadnien dotyczgcych towaroznawstwa artykutdéw
spozywczych

W3 Ma wiedze z zakresu nowoczesnych metod NZ_P7S_WGO06,
analitycznych i statystycznych stosowanych w analizie | NZ_P7S_WK09
Zywnosci i zarzadzaniu

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul Posiada umiejetnos¢ poszukiwania, analizy i twérczego | NZ_P7S_UU11,
wykorzystywania informacji pochodzacych z réznych NZ_P7S_Uwo01,
dziedzin nauki z zachowaniem wtasciwych praw NZ_P7S_UwO02
ochronnych w tym prawa autorskiego

u2 Posiada umiejetnos¢ precyzyjnego porozumiewania sie | NZ_P7S_UK08
z réznymi podmiotami w formie werbalnej i pisemnej

u3 Dobiera i wykorzystuje programy komputerowe przy NZ_P7S_UWO5,
opracowywaniu wynikéw badan; potrafi korzystac NZ P75 UWO06
z internetowych baz danych

u4 Samodzielnie przygotowuje projekty i prace naukowe | NZ_P7S_UKO08,
z dziedziny zarzadzania jakoscig i analizy zywnosci, NZ_P7S_UO10,
potrafi je zaprezentowa¢; dyskutuje na tematy NZ_P7S_Uwo04
zwigzane ze studiowanym kierunkiem

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 Ma $wiadomos¢ zawodowej i etycznej NZ P7S KR05
odpowiedzialnosci za prowadzenie prac
eksperymentalnych, produkcje zywnosci o wysokiej
jakosci oraz stan srodowiska

K2 Jest Swiadomy niebezpieczenstw wynikajacych NZ_P7S_KKO02
z korzystania z zasobéw internetowych, zna
zagrozenia zwigzane z nieprawidtowym
przechowywaniem i przekazywaniem danych

K3 Potrafi myslec i dziata¢ w sposob przedsiebiorczy NZ P7S K003
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Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta .o
aktywnosci

Prace kontrolne i przejSciowe
Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej
Gromadzenie i studiowanie literatury
Przygotowanie pracy dyplomowe;j
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Udziat w egzaminie

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 541

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 61

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
analiza tekstéw, dyskusja, Udziat w badaniach

Aktywnosci Metody zaliczenia

Prace kontrolne i Praca dyplomowa, egzamin dyplomowy | 100%
przejsciowe

Wymagania wstepne

10

50

30

200

250

Srednia liczba godzin* przeznaczonych na zrealizowane

ECTS
20.0

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Prace kontrolne i
przejsciowe

Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogélna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,

technologie kierunkowe
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Literatura
Obowiazkowa

1. Specjalistyczne pozycje literaturowe, z uwzglednieniem publikacji naukowych z zakresu realizowanej pracy
dyplomowej

Dodatkowa

1. Zrédta internetowe dotyczace aparatury chemicznej i technologicznej i aktualizacji prawa zywnoéciowego
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Kierunkowe efekty uczenia sie

Kod

NZ_P7S_KK02

NZ_P7S_K003

NZ_P7S_KRO5

NZ_P7S_UK08
NZ_P7S_UO10

NZ_P7S_UU11

NZ_P7S_UWO01

NZ_P7S_UWO02

NZ_P7S_UW04

NZ_P7S_UWO05

NZ_P7S_UWO06

NZ_P7S_WG02

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WG05

NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_WK09

Wygenerowano: 2026-07-19 21:23

Tresé

Absolwent jest gotéw do uwzgledniania priorytetéw stuzacych realizacji zadah wtasnych i zleconych oraz
prawnej ochrony wtasnosci intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych

Absolwent jest gotéw do dziatania w sposdb przedsiebiorczy oraz podejmowania dziatah na rzecz
srodowiska spotecznego oraz wypetniania zobowigzan spotecznych

Absolwent jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej za prowadzenie prac
eksperymentalnych, produkcje zywnosci oraz stan srodowiska

Absolwent potrafi komunikowad sie i dyskutowac na tematy zwigzane z zarzadzaniem jakoScig
bezpieczenstwem i analiza zywnosci z réznymi kregami odbiorcédw w formie werbalnej i pisemnej

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i organizowa¢ prace wtasng oraz zespotowg

Absolwent potrafi planowac i realizowa¢ Sciezke wtasnego rozwoju zawodowego, rozumie potrzebe
uczenia sie przez cate zycie i ukierunkowywania innych w tym zakresie

Absolwent potrafi dobiera¢ i wykorzystywac odpowiednie metody i techniki laboratoryjne w ocenie jakosci
Zywnosci, oznaczaniu zanieczyszczen i zafatszowan oraz ocenia¢ zgodno$¢ produktu spozywczego z
przepisami prawnymi i specyfikacjami

Absolwent potrafi analizowad i interpretowac zaleznosci pomiedzy zjawiskami srodowiskowymi i zmianami
zachodzacymi w surowcach i produktach zywnosciowych ksztattujgcymi jako$¢ wyrobu

Absolwent potrafi zaprojektowac i przygotowac dokumentacje systemoéw zarzadzania jakoscia i
bezpieczenstwem

Absolwent potrafi analizowac i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju technologii w przemysle spozywczym w
kontekscie zapewnienia bezpieczehstwa zywnosci i zarzadzania jakoScia

Absolwent potrafi dobierac i odpowiednio wykorzystywa¢ metody statystyczne w zarzadzaniu jakoscia,
analizie zywnosci i analizie kosztéw przedsiebiorstwa

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym nowoczesne techniki i technologie stosowane w produkcji
i analizie zywnosci w aspekcie oceny jakosci i bezpieczehstwa produktédw

Absolwent zna i rozumie zasady planowania eksperymentdw oraz sposoby weryfikacji metod
analitycznych i systemdw zarzadzania jakoscia

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym zasady funkcjonowania systeméw zarzadzania jakoScig

Absolwent zna i rozumie zaawansowane metody statystyczne wykorzystywane w systemach zarzadzania
jakoscig oraz w zakresie planowania i optymalizacji eksperymentéw oraz opracowywania wynikéw badan
naukowych

Absolwent zna i rozumie pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci przemystowej i prawa autorskiego
oraz zasady korzystania z zasobéw informacji patentowej.
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