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Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw i przekazanie wiedzy z zakresu: regulacji prawnych stosowania dodatkéw, klasyfikacji
Cl i charakterystyki substancji dodawanych do zywnosci oraz technologii stosowania substancji dodatkowych

w przetworstwie zywnosci.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie i -
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
w1 Absolwent zna i rozumie zagadnienia z zakresu jakosci | NB_P6S_WG05
surowcéw roslinnych i zwierzecych, technologii ich
przetwarzania oraz zagrozeh chemicznych
i biologicznych w produkcji zywnosci
Umiejetnosci - Student potrafi:
Ul Absolwent potrafi identyfikowac zagrozenia i oceniac NB_P6S_UWO04
jakos$¢ produktédw biotechnologicznych oraz
zywnosciowych
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
K1 Absolwent jest gotéw do podejmowania NB_P6S K002

odpowiedzialnosci za wysoka jakos¢ i bezpieczenstwo
produktéw biotechnologicznych

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta L
aktywnosci

Wyktad
Wyktfad e-learning

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 30

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 15

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe
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Kierunkowe efekty

13

15

Metody weryfikacji

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych na zrealizowane

ECTS
1.0

ECTS
0.6
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Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

1. Dodatki do zywnosci - definicje, pojecia, zasady Dodatki do zywnosci - Wyktad
uwarunkowania prawne Konserwanty Regulatory kwasowosci Przeciwutleniacze i
synergenty Emulgatory Hydrokoloidy polisacharydowe Hydrokoloidy biatkowe
Substancje tworzace lub utrzymujgce strukture Barwniki Aromaty, przyprawy i
substancje smakowe Substancje stodzgce Substancje wzbogacajace Dodatki
pomochicze - enzymy, nosniki, rozpuszczalniki Dodatki pomocnicze - substancje
klarujace, filtrujace, gazy, na powierzchnie

2. Dodatki do zywnosci - definicje, pojecia, zasady Dodatki do zywnosci - Wyktad e-learning
uwarunkowania prawne Konserwanty Regulatory kwasowosci Przeciwutleniacze i
synergenty Emulgatory Hydrokoloidy polisacharydowe Hydrokoloidy biatkowe
Substancje tworzace lub utrzymujgce strukture Barwniki Aromaty, przyprawy i
substancje smakowe Substancje stodzgce Substancje wzbogacajgce Dodatki
pomocnicze - enzymy, nosniki, rozpuszczalniki Dodatki pomocnicze - substancje
klarujace, filtrujace, gazy, na powierzchnie

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia | Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 50%

Wyktad e-learning Zaliczenie pisemne | 50%

Wymagania wstepne

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, chemia zywnosci

Literatura
Obowiazkowa

1. Substancje dodatkowe i sktadniki funkcjonalne zywnosci, Rutkowski A., Gwiazda, S., Dabrowski K., Czapski J.,
Kaminski E., Pluta A., Wyd. Agro and Food Technology 1997;

2. Food additives, Branen A., L., Davidson P., M., Salminen S., Deker M.,Inc.,NewYork, Basel 1990

3. Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 - dodatki do zywnosci

Dodatkowa

1. Food additives, Codex alimentarius, Abriged Version,FAO/WHO, Ed. Smith B., Rome 1990;
2. Chemia zywnosci. Sktad, przemiany i wtasciwosci zywnosci, Red. Sikorski Z., E., WNT 2000
3. https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=LEGISSUM%3Asa0003
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Kierunkowe efekty uczenia sie

Kod Tresé

Absolwent jest gotéw do podejmowania odpowiedzialnosci za wysoka jakos¢ i bezpieczenstwo produktéw
NB P6S K002 . X
- - biotechnologicznych.

NB P6S UWO04 Absolw}erjt potrafi identyfikowac zagrozenia i oceniac jakos¢ produktéw biotechnologicznych oraz
- = zywnosciowych.

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu jako$ci surowcéw roslinnych i
NB_P6S _WGO05 | zwierzecych, technologii ich przetwarzania oraz zagrozeh chemicznych i biologicznych w produkcji
ZYyWnosci.
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