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Chemiczne metody analizy zywnosci
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Informacje podstawowe

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia (inzynier)

Forma studiéw
stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Nauczyciel
akademicki
odpowiedzialny
za przedmiot

Pozostali prowadzacy

Okres
Semestr 4

Teresa Olejniczak

Cykl ksztatcenia
2025/26

Kod przedmiotu
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Jezyki wyktadowe
polski
Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Dyscypliny
Nauki biologiczne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Tak

Teresa Olejniczak, Ewa Szczepahska

Forma zaliczenia

Egzamin

Liczba

punktéw ECTS

3.0

Forma prowadzenia i godziny zajec

Wyktfad: 14

Cwiczenia laboratoryjne: 30
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Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Umozliwia studentom zapoznanie sie nowoczesnymi metodami stosowanymi w analizie zywnosci.

C2 metod chromatograficznych.

Przedyskutowanie jakosciowych i ilosciowych oznaczen triacylogliceroli, weglowodandw, biatek, a takze podstaw

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

W1 Student zna i rozumie problemy z zakresu
powszechnie stosowanych metod analizy zywnosci
ze szczegblnym uwzglednieniem ich podstaw
fizykochemicznych.

W2 Student ma zaawansowana wiedze na temat: zalet
i wad poszczegélnych technik oznaczania.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul Student potrafi wykorzysta¢ zaawansowang wiedze
na temat wyposazenie laboratorium chemicznego oraz
specyfike i zasady bezpiecznej pracy.

u2 Student potrafi zrozumie¢ mozliwosci i ograniczenia
metod analitycznych oraz potwierdzi¢ ich zgodnos¢
z obowiazujgcymi regulacjami prawnymi.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 Student jest gotéw do odpowiedzialnosci
za realizowane w zespole zadania i sprzet
laboratoryjny

Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

NT_P6S _WGO7 Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

NT_P6S WK12 Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

NT_P6S_UWO02 Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

NT_P6S_UK09 Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

NT_P6S_KKO02 Egzamin pisemny,

Zaliczenie pisemne

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Konsultacje

Udziat w egzaminie
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie raportu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
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Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

14

30

12

10
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taczny naktad pracy studenta L|czba7godzm
L. . . . . Liczba godzin
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 47

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze praktycznym Liczba godzin

35
* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
Tresci programowe
Lp. Tresci programowe
1. Metody ekstrakgiji, filtracji, destylacji i oczyszczania podczas przygotowywania

prébek w analizie produktéw spozywczych. Teoretyczne aspekty i praktyczne
zastosowanie kilku przemystowych i analitycznych technik badawczych
stosowanych w badaniu produktéw spozywczych.

llosciowe i jakosciowe oznaczanie ttuszczéw, biatek i weglowodandéw.
Chromatograficzne techniki oznaczania zywnosci.

2. Cwiczenie 1 Badanie jakosci thuszczu. Cwiczenie 2 llosciowego oznaczenia skrobi
metoda polarymetryczna i kolorymetryczng. Cwiczenie 3 Chromatografia gazowa
lotnych sktadnikdw zywnosci. Cwiczenie 4 Oznaczanie zawartosci ryboflawiny.

Cwiczenie 5 Poréwnanie oznaczanie zawartosci laktozy metoda Bertranda i Luffa-
Schoorla. Cwiczenie 6 Oznaczenie zawartosci etanolu, estréw i dwutlenku siarki w

winie. Cwiczenie 7 Oznaczanie zawartosci azotu ogélnego. Cwiczenie 8
Oznaczanie zawartosci cukréw metoda antronowa

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda problemowa, Metoda sytuacyjna, Praca w grupie, dyskusja, Wykfad, ¢wiczenia

ECTS

ECTS
1.8

ECTS
1.2

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Aktywnosci Metody zaliczenia | Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad Egzamin pisemny 50%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 50%

Wymagania wstepne

chemia nieorganiczna, chemia organiczna, chemia zywnosci
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Kierunkowe efekty uczenia sie

Kod

NT_P6S_KKO02

NT_P6S_UK09

NT_P6S_UWO02

NT P65 WG07

NT_P6S_WK12
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Tresé

Absolwent jest gotéw do wykorzystywania wiedzy w rozwigzywaniu réznych probleméw wystepujacych w
technologii zywnosci i zywieniu cztowieka.

Absolwent potrafi przygotowac sprawozdania, raporty i inne opracowania dotyczace zagadnien z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, zaprezentowac je i uzasadniac¢ swoje stanowisko, komunikowa¢
sie stosujac specjalistyczng terminologie.

Absolwent potrafi zastosowa¢ odpowiednie techniki fizyczne, chemiczne, biologiczne i sensoryczne
postugujac sie sprzetem laboratoryjnym i aparaturg kontrolno-pomiarowa stosowana w analizie Zywnosci
oraz opracowac i zinterpretowac¢ uzyskane wyniki.

Absolwent zna i rozumie w stopniu zaawansowanym techniki analizy zywnosci (fizykochemicznej,
mikrobiologicznej, toksykologicznej, sensorycznej) oraz zasady standaryzacji zywnosci.

Absolwent zna i rozumie dylematy wspdtczesnej cywilizacji i relacje spoteczne.
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