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Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia

Zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2023/24

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna

Kod przedmiotu
NDO0OOOONZJS.MI4B.2300.23

Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci polski

Poziom studiow

Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Fakultatywny

Forma studiéw
stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Nauczyciel
akademicki
odpowiedzialny
za przedmiot

Pozostali prowadzacy

Okres
Semestr 3

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Dyscypliny
Technologia zywnosci i zywienia

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Tak
Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie
Grazyna Krasnowska
Grazyna Krasnowska
Forma zaliczenia Liczba
Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

3.0
Forma prowadzenia i godziny zajec
Seminarium/Konwersatorium: 30
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Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl tematem pracy magisterskiej

C2 Celem przedmiotu jest umiejetnos¢ krytycznej analizy i dyskusji dotyczacej realizacji badan wtasnych

c3 Celem przedmiotu jest kontrola formalna pracy magisterskiej, zaakceptowanej przez promotora do wprowadzenia

do systemu APD
Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerur.lkO\.Ne efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

W1 typowe technologie otrzymywania réznych produktéw | NZ P7S WGO1, Aktywnos$¢ na zajeciach,
zywnosciowych i ich wptyw na ich jakos¢ oraz metody | NZ_P7S WGO02, Prezentacja, Udziat w
oceny jakosci zywnosci NZ P75 _WKO06 dyskusji, Praca

dyplomowa

W2 metody rozwigzywania probleméw magisterskich NZ_P7S_WGO03 Aktywnos¢ na zajeciach,
z zakresu zarzadzania jakoscia i analizy zywnosci Prezentacja, Udziat w

dyskusji, Praca
dyplomowa

W3 zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane NZ_P7S_WKO04, Aktywnos¢ na zajeciach,
z kierunkiem zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci NZ_P7S_WKO05 Prezentacja, Udziat w

dyskusji, Praca
dyplomowa

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul wyszukiwad i zrozumie¢ informacje pochodzace NZ_P7S_Uwo01, Prezentacja, Praca
z réznych Zrédet NZ_P7S_UwO0z2, dyplomowa

NZ_P75_UWO03

u2 dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie NZ_P7S U008, Prezentacja, Praca
przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy | NZ_P7S_UWO01, dyplomowa
Zywnosci i zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem NZ P75 UWo04
ZyWnosci

U3 samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe NZ_P7S_UKO6, Prezentacja, Praca
wykorzystujgc dostepne dane literaturowe NZ_P7S_UWO05 dyplomowa
Z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowad
je publicznie i dyskutowad

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania NZ_P7S KKO1, Aktywnos$¢ na zajeciach,
wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania NZ_P7S KOO03 Prezentacja, Udziat w
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy dyskusji, Praca
Zywnosci dyplomowa

K2 myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy NZ_P7S_KO02 Aktywnos¢ na zajeciach,

Bilans punktow ECTS
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Celem przedmiotu jest analiza, opracowanie i prezentacja zatozen i rezultatéw badan/projektu, bedgcego

Prezentacja, Udziat w
dyskusji
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- Srednia liczba godzin* przeznaczonych na zrealizowane
Forma aktywnosci studenta 9 P y

aktywnosci
Seminarium/Konwersatorium 30
Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej 5
Przygotowanie prezentacji/referatu 20
Gromadzenie i studiowanie literatury 30
taczny naktad pracy studenta Liczbaggodzin Eg‘:’)S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3§odzin E1C;S

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
1. 1. Okreslenie wymagan dotyczacych przygotowania prezentacji oraz warunkéw Seminarium/Konwersator
zaliczenia przedmiotu 2-6. Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia ium

zaawansowania pracy dyplomowej cz. 1 7-11.Prezentacje studentéw dotyczace
realizacji i stopnia zaawansowania pracy dyplomowej oraz metod statystycznych
w opracowaniu wynikéw badan cz. 2. 12-15. Prezentacja wynikéw pracy
dyplomowe;j.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja, Metoda problemowa

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Seminarium/Konwersator | Aktywnos$¢ na zajeciach, Prezentacja, Udziat w dyskusji, Praca | 100%
ium dyplomowa

Wymagania wstepne

operacje jednostkowe w przetwarzaniu i utrwalaniu zywnosci, zasady wdrazania i funkcjonowania systemoéw zarzadzania
jakoscia i bezpieczehstwem zywnosci, metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania i sposoby walidacji

Wygenerowano: 2025-03-28 14:16 3/5



Literatura
Obowiazkowa

1. Specjalistyczne pozycje literaturowe, z uwzglednieniem publikacji naukowych z zakresu realizowanej pracy
dyplomowej

2. Patenty na wynalazki

3. Normy ISO, PN

4. Prawne Zrédfa dotyczace uwarunkowan produkcji zywnosci

Dodatkowa

1. Zrédta internetowe dotyczace aparatury chemicznej i technologicznej i aktualizacji prawa zywnosciowego
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Kierunkowe efekty uczenia sie

Kod

NZ_P7S_KKO1

NZ_P7S_KO02

NZ_P7S_KO03

NZ_P7S_UK06

NZ_P7S_U008

NZ_P7S_UWO1

NZ_P7S_UW02

NZ_P7S_UWO03

NZ_P7S_UW04

NZ_P7S_UWO05

NZ_P7S_WGO1

NZ_P7S_WG02

NZ_P7S_WG03

NZ_P7S_WK04

NZ_P7S_WKO5

NZ_P7S_WK06
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Tresé

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny informacji pochodzacych z réznych Zrédet i zasiegania opinii
ekspertéw w rozwigzywaniu probleméw zawodowych

Absolwent jest gotéw do dziatania w sposdb przedsiebiorczy oraz podejmowania dziatah na rzecz
$rodowiska spotecznego oraz wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie ksztattowania jakosci
Zywnosci

Absolwent jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej za rzetelnos¢ prac eksperymentalnych,
produkcje zywnosci oraz stan srodowiska

Absolwent potrafi komunikowad sie i dyskutowac na tematy zwigzane z zarzadzaniem jakoscig,
bezpieczenstwem i analizg zywnosci z réznymi kregami odbiorcéw

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i organizowa¢ prace wtasng oraz zespotowg

Absolwent potrafi dobierac i wykorzystywac odpowiednie metody, techniki laboratoryjne oraz aparature
badawczo-pomiarowa w ocenie jako$ci zywnosci, oznaczaniu zanieczyszczen i zafatszowah oraz oceniaé
zgodnos¢ produktu spozywczego z przepisami prawnymi i specyfikacjami

Absolwent potrafi interpretowad zjawiska srodowiskowe dotyczace produkcji, zarzadzania jakoscig i
bezpieczenstwa zywnosci

Absolwent potrafi analizowac i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju technologii w przemysle spozywczym oraz
zaprojektowad oraz przygotowac dokumentacje systemoéw zarzadzania jakoscia i bezpieczefistwem
Zywnosci

Absolwent potrafi stosowac narzedzia informatyczne i metody statystyczne w planowaniu
eksperymentéw, opracowywaniu wynikéw badan, a takze analizie kosztéw przedsiebiorstwa

Absolwent potrafi poszukiwaé, analizowad i w sposéb twdrczy i krytyczny wykorzystywac informacje
pochodzace z réznych dziedzin nauki z zachowaniem wiasciwych praw ochronnych, w tym prawa
autorskiego

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym nowoczesne techniki i technologie stosowane w produkcji
i analizie zywnosci oraz metody wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan w aspekcie oceny jakosci i
bezpieczenstwa produktéw zywnosciowych

Absolwent zna i rozumiew stopniu pogtebionym zasady funkcjonowania i metody weryfikacji systeméw
zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci wraz identyfikacjg zagrozen w fancuchu zywnosciowym

Absolwent zna i rozumie zasady planowania i optymalizacji eksperymentdw i opracowywania wynikow
badan naukowych z zastosowaniem zaawansowanych metod statystycznych i narzedzi informatycznych

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym zagadnienia prawne, ekonomiczne i spoteczne oraz
zasady tworzenia i rozwoju wybranych form przedsiebiorczosci

Absolwent zna i rozumie zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego oraz korzystania z
zasobdéw informacji patentowe;j

Absolwent zna i rozumie dylematy wspétczesnej cywilizacji oraz relacje spoteczne
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