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Forma prowadzenia i godziny zajec

Wyktad: 2
Wyktad e-learning: 13

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw i przekazanie wiedzy z zakresu: regulacji prawnych stosowania dodatkéw, klasyfikacji

Cl i charakterystyki substancji dodawanych do zywnosci oraz technologii stosowania substancji dodatkowych

w przetworstwie zywnosci.
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Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie i Metody weryfikacji
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
wil Student zna i rozumie: zagadnienia z zakresu jakosci NB_P6S_WG09, Zaliczenie pisemne
surowcdw roslinnych i zwierzecych, technologii ich NB_P6S WK12
przetwarzania oraz zagrozen mikrobiologicznych
w produkcji zywnosci, zagrozenia dotyczace
produktéw biotechnologicznych oraz zywnosciowych
wptywajgcych na zdrowie ludzi, zwierzat i srodowisko
naturalne.
Umiejetnosci - Student potrafi:
ul Student potrafi identyfikowac i oceniac jakos¢ NB_P6S_UWO5, Zaliczenie pisemne

produktéw biotechnologicznych oraz zywnosciowych, | NB_P6S _UWO07
a takze ich wptyw na zdrowie ludzi, zwierzat

i Srodowisko naturalne, poszukiwa¢ i wykorzystac

informacje pochodzace z réznych dziedzin nauki

do krytycznej analizy funkcjonowania istniejgcych

rozwigzan technicznych i technologicznych.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
K1 Student jest gotéw do krytycznej oceny swojej wiedzy | NB_P6S_KKO01, Zaliczenie pisemne
i umiejetnosci oraz zasiegania opinii ekspertéw, NB_P6S_KKO02

wykorzystania wiedzy z zakresu biotechnologii i nauk
0 zywnosci w rozwigzywaniu probleméw zawodowych.

Bilans punktow ECTS

4 - - - * -
Forma aktywnosci studenta Srednia liczba godzin* przeznaczonych na zrealizowane

aktywnosci
Wyktad 2
Wyktad e-learning 13
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 15
taczny nakiad pracy studenta Liczba3godzin Eﬂ;s
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczbalgodzin ES_ES

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Wygenerowano: 2026-07-19 21:21



Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

1. Dodatki do zywnosci - definicje, pojecia, zasady Dodatki do zywnosci - Wyktad
uwarunkowania prawne Konserwanty Regulatory kwasowosci Przeciwutleniacze i
synergenty Emulgatory Hydrokoloidy polisacharydowe Hydrokoloidy biatkowe
Substancje tworzace lub utrzymujgce strukture Barwniki Aromaty, przyprawy i
substancje smakowe Substancje stodzgce Substancje wzbogacajace Dodatki
pomochicze - enzymy, nosniki, rozpuszczalniki Dodatki pomocnicze - substancje
klarujace, filtrujace, gazy, na powierzchnie

2. Dodatki do zywnosci - definicje, pojecia, zasady Dodatki do zywnosci - Wyktad e-learning
uwarunkowania prawne Konserwanty Regulatory kwasowosci Przeciwutleniacze i
synergenty Emulgatory Hydrokoloidy polisacharydowe Hydrokoloidy biatkowe
Substancje tworzace lub utrzymujgce strukture Barwniki Aromaty, przyprawy i
substancje smakowe Substancje stodzgce Substancje wzbogacajgce Dodatki
pomocnicze - enzymy, nosniki, rozpuszczalniki Dodatki pomocnicze - substancje
klarujace, filtrujace, gazy, na powierzchnie

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia | Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 50%

Wyktad e-learning Zaliczenie pisemne | 50%

Literatura
Obowiazkowa

1. Substancje dodatkowe i sktadniki funkcjonalne zywnosci, Rutkowski A., Gwiazda, S., Dabrowski K., Czapski J.,
Kaminski E., Pluta A., Wyd. Agro and Food Technology 1997;
2. Food additives, Branen A., L., Davidson P., M., Salminen S., Deker M.,Inc.,NewYork, Basel 1990

Dodatkowa

1. Food additives, Codex alimentarius, Abriged Version,FAO/WHO, Ed. Smith B., Rome 1990;
2. Chemia zywnosci. Sktad, przemiany i wtasciwosci zywnosci, Red. Sikorski Z., E., WNT 2000
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Kierunkowe efekty uczenia sie

Kod
NB_P6S_KKO01

NB_P6S_KK02

NB_P6S_UWO05

NB_P6S_UWO7

NB_P6S_WG09

NB_P6S_WK12

Tresé
Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny swojej wiedzy i umiejetnosci oraz zasiegania opinii ekspertéw

Absolwent jest gotéw do wykorzystania wiedzy z zakresu biotechnologii i nauk o zywnosci w
rozwigzywaniu probleméw zawodowych

Absolwent potrafi identyfikowac i ocenia¢ jakos$¢ produktéw biotechnologicznych oraz zywnosciowych, a
takze ich wptyw na zdrowie ludzi, zwierzat i Srodowisko naturalne

Absolwent potrafi poszukiwac i wykorzysta¢ informacje pochodzace z réznych dziedzin nauki do
krytycznej analizy funkcjonowania istniejacych rozwigzan technicznych i technologicznych,

Absolwent zna i rozumie zagadnienia z zakresu jakosci surowcdéw roslinnych i zwierzecych, technologii ich
przetwarzania oraz zagrozen chemicznych i biologicznych w produkcji zywnosci

Absolwent zna i rozumie zagrozenia dotyczace produktéw biotechnologicznych oraz zywnosciowych
wptywajacych na zdrowie ludzi, zwierzat i $Srodowisko naturalne

Wygenerowano: 2026-07-19 21:21 4/4



