
Wygenerowano: 2026-07-19 21:29 1 / 4

Audytowanie systemów zarządzania jakością
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiów
Zootechnika

Specjalność
bezpieczeństwo produkcji żywności

Jednostka organizacyjna
Wydział Biologii i Hodowli Zwierząt

Poziom studiów
studia drugiego stopnia (magister inżynier)

Forma studiów
stacjonarne

Profil studiów
ogólnoakademicki

Cykl kształcenia
2023/24

Kod przedmiotu
BD000000BZOBZS.MI4.3099.23

Języki wykładowe
polski

Obligatoryjność
Fakultatywny

Blok zajęciowy
Przedmioty specjalnościowe

Dyscypliny
Zootechnika i rybactwo

Przedmiot powiązany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot kształtujący umiejętności praktyczne
Nie

Nauczyciel
akademicki
odpowiedzialny
za przedmiot

Paweł Migdał

Pozostali prowadzący Paweł Migdał

Okres
Semestr 3

Forma zaliczenia
Zaliczenie na ocenę

Forma prowadzenia i godziny zajęć
Wykład: 15
Ćwiczenia projektowe/warsztatowe: 30

Liczba
punktów ECTS
3.0

Cele kształcenia dla przedmiotu

C1 Zapoznanie studentów z metodami kontroli i weryfikacji systemów zarządzania jakością.
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Efekty uczenia się dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia się w zakresie Kierunkowe efekty
uczenia się Metody weryfikacji

Wiedzy – Student zna i rozumie:

W1 Absolwent zna i rozumie w stopniu pogłębionym
nowoczesne, innowacyjne specjalistyczne metody
i systemy wykorzystywane w zapewnieniu jakości
w produkcji zwierzęcej.

BH_ P7S_WG08 Zaliczenie pisemne,
Projekt

W2 Absolwent zna i rozumie szczegółowe zasady
bezpieczeństwa i higieny obowiązujące w produkcji
zwierzęcej.

BH_ P7S_WG10 Projekt

Umiejętności – Student potrafi:

U1 Absolwent potrafi samodzielnie wyszukiwać,
analizować i wykorzystywać informacje pochodzące
z różnych źródeł - dokumentacji, norm i standardów.

BH_ P7S_UW01 Zaliczenie pisemne,
Projekt

U2 Absolwent potrafi samodzielnie projektować
i weryfikować innowacyjne systemy identyfikacje
i uwzględniające elementy krytyczne w konkretnych
warunkach produkcyjnych.

BH_ P7S_UW05 Projekt

Kompetencji społecznych – Student jest gotów do:

K1 Absolwent jest gotów do podejmowania działań
mających na celu ograniczanie negatywnego wpływu
produkcji zwierzęcej na środowisko

BH_ P7S_KO03 Aktywność na zajęciach

Bilans punktów ECTS

Forma aktywności studenta Średnia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywności

Wykład 15

Ćwiczenia projektowe/warsztatowe 30

Przygotowanie do zajęć 10

Przygotowanie projektu 15

Konsultacje 1

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 15

Udział w egzaminie 1

Łączny nakład pracy studenta Liczba godzin
87

ECTS
3.0

Zajęcia z bezpośrednim udziałem nauczyciela Liczba godzin
46

ECTS
1.8

Nakład pracy związany z zajęciami o charakterze praktycznym Liczba godzin
30

ECTS
1.0
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* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Treści programowe

Lp. Treści programowe Formy prowadzenia
zajęć

1. 1. Rodzaje audytów. 2h
2. Funkcje audytu w kreowaniu wizerunku przedsiębiorstwa. 2h
3. Znaczenie audytu w rozwoju jakości i zapewnieniu bezpieczeństwa żywności.
2h
4. Wymogi względem audytora i zespołu audytującego. 2h
5. Kryteria wyboru podmiotu audytującego. 2h
6.Systemowe i metodyczne elementy audytu. 3h 
7.Koszty i korzyści z prowadzenia audytów wewnętrznych i zewnętrznych. 2h

Wykład

2. 1. Obligatoryjne i nieobligatoryjne elementy podlegające audytowi.
2. Określenie celu i zadań audytu. 
3. Inicjowanie audytu i działania przygotowawcze. 
4. Przygotowanie dokumentacji do audytu. 
5. Opracowanie planu audytu. 
6. Plan działania audytowego. 
7. Działania audytowe – elementy wstępne. 
8. Audyt właściwy na wybranych przykładzie. 
9. Wnioski i ustalenia wynikające z przeprowadzonego audytu. 
10. Raportowanie i prezentowanie wyników audytu. 
11. Opracowywanie działań po audycie. 
12. Wdrażanie zaleceń po audytowych. 
13. Znaczenie audytu w zapewnieniu jakości i bezpieczeństwie żywności. 

Ćwiczenia
projektowe/warsztatowe

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

film dydaktyczny, Metoda projektów, Metoda sytuacyjna, Praca w grupie, dyskusja, Wykład, ćwiczenia

Aktywności Metody zaliczenia Udział procentowy w ocenie łącznej
przedmiotu

Wykład Zaliczenie pisemne 50%

Ćwiczenia
projektowe/warsztatowe

Zaliczenie pisemne, Projekt, Aktywność na zajęciach 50%

Literatura
Obowiązkowa

Ewa Czyż-Gwiazda, Krystyna Lisiecka, Mira Lisiecka-Biełanowicz, Kompetencje w certyfikowaniu i audytowaniu1.
systemów zarządzania jakością produktów, Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego w Katowicach,
Winiarska Kazimiera, Audyt wewnętrzny - Teoria i zastosowanie, DIFIN Spółka Akcyjna, 20192.
Barbara Gumińska, Kamilla Marchewka-Bartkowiak, Barbara Szeląg, Audyt wewnętrzny i kontrola zarządcza,3.
CeDeWu, 2014

Dodatkowa

Zadernowski Marek, Audyt wewnętrzny GHP GMP HACCP poradnik praktyczny, Ośrodek Doradztwa i Doskonalenia1.
Kadr, 2004
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Kierunkowe efekty uczenia się

Kod Treść

BH_ P7S_KO03 Absolwent jest gotów do podejmowania działań mających na celu ograniczanie negatywnego wpływu
produkcji zwierzęcej na środowisko

BH_ P7S_UW01
Absolwent potrafi samodzielnie wyszukiwać, analizować i wykorzystywać informacje pochodzące z
różnych źródeł - dokumentacji utrzymania zwierząt będących przedmiotem hodowli, chowu lub
użytkowania, lub dokumentacji związanej z procesem produkcji pasz

BH_ P7S_UW05

Absolwent potrafi samodzielnie projektować i weryfikować innowacyjne systemy utrzymania zwierząt
będących przedmiotem hodowli, chowu lub utrzymania oraz systemy produkcji pasz; dokonać
szczegółowej analizy ekonomicznej i modyfikacji każdego etapu produkcji zwierzęcej lub produkcji pasz z
identyfikacją i uwzględnieniem elementów krytycznych i zrealizować je w konkretnych warunkach
produkcyjnych

BH_ P7S_WG08
Absolwent zna i rozumie w stopniu pogłębionym nowoczesne, innowacyjne specjalistyczne technologie,
metody, systemy i wyposażenie techniczne wykorzystywane w utrzymaniu zwierząt będących
przedmiotem hodowli, chowu i użytkowania oraz w procesach produkcji pasz

BH_ P7S_WG10 Absolwent zna i rozumie szczegółowe zasady bezpieczeństwa i higieny pracy w rolnictwie i pracy ze
zwierzętami


